Cpecials

“THE BEAST” SIX-ZERO SIGNATURE WAGYU BURGER-EIGENE ZUCHT

Sauerteig-Bun/200g Fullblood Wagyu/Bacon/Bergkése/Jalepenos/Spiegelei

Rucola/Avocado/Triiffelmajonaise

Pommes oder SiiBkartoffel Pommes €29,00
“FLAMAZING FONDUE” nur auf Vorbestellung
Fleisch aus unserer Meatothek,Gemiise aus der Region,Saucen
eingelegtes Gemiise, Triiffelpommes und Chili-Cheese fries £ 49,00
HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE AUS DEM PARMESANLAIB
mit schwarzem Triiffel £29,00
mit 5 Garnelen £3350
mit Rinderfiletstreifen £37,00
KALB & TUNFISCH “VITELLO STYLE” €23,00
Kalbsriicken/Tunfischtatar/Wakamé/Wachtelei
MISO SELLERIE IN ZWEIERLEI PFEFFER GEBRATEN €17,00
Gurken-Ingwersalat/Wasabicreme/Wakamé/gebackenem Nori
GEBEIZTES CARPACCIO VOM VOGELSBERGER ANGUS €22,00
Karottentatar/Triiffelcreme/coconut shrimps
ROMERSALAT €16,50
Salatherzen/Honig-Senfdressing/Ciabatta/Parmesan/Tomaten
TUNFISCH-SASHIMI €22,00
Rucola/Parmesan/Pinienkerne/Limone/Daikon Rettich
TATAR VOM HEREFORD RINDERFILET
Wachtelei/Brotchip/Triiffelcreme Vorspeise € 24,00
Hauptgang € 39,00
Enirees & C
SIX-ZERO FISCHEINTOPF €17,00
Crostini/Sauce Rouille
RISOTTO & SPARGEL €19,00
Grdmitzer Stangenspargel/Erbsen/Estragon
CALAMARETTI AGLIO OLIO €20,00
Baguette/Petersilie
“FALSCHE SCHNECKEN SIX ZERO STYLE” €18,00

Garnelen/Sauce Bearnaise/Bergkése

Main Courses

“UNSER LABSKAUS” €24,50
Rote Betesalat/gepickeltes Gemiise/pochiertes Ei

mit gebratenen Jacobsmuscheln £ 36,50
CORDON BLEU VOM HOLSTEINER APFELSCHWEIN €26,50

Bergkise aus Itzehoe/Triiffelkochschinken
Hamburger Bratkartoffeln & Gurkensalat

MEDALLIONS VOM SEETEUFEL £36,00
Riesling Beurre Blanc/Balsamicolinsen/Artischocken

FILET VOM SEESAIBLING AUS DER LUNEBURGER HEIDE €3300
Kaviar/Oma’s Kartoffelstampf/Zitronen-Petersiliensalat

TRUFFEL-FLAMMKUCHEN £23,00
Bacon/Schmand/Friihlingslauch/Rucola

MIAMI GOES MEXICO € 25,50
XXL Sandwich/pulled smoked Brisket/Pepper Jack Cheesesauce
Tomaten-Salsa/Avocado/crispy Bacon/Tortilla Chips

Culs

DUROC SCHWEIN - STEFFEN SCHAFER - DER VOGELSBERGER-HESSEN
DEUTSCHLAND-ECO FEEDING-14 TAGE GEAGED
Clubsteak 300g €26,00

IBERICO SCHWEIN - JOSELITO ~EXTREMADURA
BELLOTAQUALITAT- 70% EICHELFUTTERUNG
Secreto (geheimes Filet oder Spidercut) Thai-Style 220g €41,00

MAISHAHNCHEN- P10- GALICIEN- SPANIEN-
100% RUCKVERFOLGBAR - FREILAND
Brust ca 250g-270g € 25,00

US-PRIME BEEF - DAN MORGAN RANCH - NEBRASKA
BLACK ANGUS - 250 DAYS GRAIN FED
Flanksteak (Bauchmuskel) ca. 250g €42,00

HEREFORD PRIME BEEF - IVOR DEVERELL - GEASHILL/TULLAMORE
IRLAND-30 MONTH GRAS FED - 12 DAYS DRY AGED
Ribeye 250g €47,00

DEUTSCHES ANGUS WEIDERIND - STEFFEN SCHAFER - DER VOGELSBERGER
HESSEN - 100% ECO FEEDING
Rumpsteak 200g €34,00

BISON NOBLE - PREMIUM KANADA WILDHERDE
Ribeye 250g € 58,00

HEREFORD PRIME BEEF - IVOR DEVERELL-GEASHILL/TULLAMORE
IRLAND-100% GRAS FED 30 MONTH

Gentle Cut 250g € 54,00
Ladies Cut 180g €39,00



Cides

BITTE HABEN SIE DAFUR VERSTANDNIS, DASS WIR UNSERE BEILAGEN
AUSSCHLIEBLICH ZU UNSEREN HAUPTGERICHTEN & CUTS SERVIEREN

AUSTERN DAVID HERVE FdC No. 2 Stiickpreis
mit Sherryvinaigrette, Zitronensaft und Austernbrot €450
Mindestbestellmenge 3 Stiick
SPINATSALAT MIT TRUFFEL-TERIYAKI €550
TERIYAKI PILZE €450
€450
ITALIENISCHER BLATTSPINAT
€4,00
COLE SLAW
WILDER BROCCOLI MIT CHILI €550
MISO BLUMENKOHL €600
WILDER BLUMENKOHL IN NUSSBUTTER €600
BALSAMICO BERGLINSEN €600
KLEINER CEASAR'S SALAD €400
€4,00
GURKENSALAT
TRUFFEL-POMMES €150
MAC'N'CHEESE €500
€6,00
HAMBURGER BRATKARTOFFELN
SWEETPOTATOES-FRIES & CHEDDAR €500
KARTOFFEL-PILZ GRATIN €650
PFEFFERJUS €400
BERNAISE €400
TRUFFELMAJONAISE €400
BB SAUCE €400
HOLLANDAISE €400
.. €3,00
KRAUTERBUTTER SIX ZERO
SCHOKOLADENMALHEUR € 14,00
Mango/Vanille
CREME BROLEE VON DER TAHITI VANILLE €13.00
Rotweinrahmeis
CHEESECAKE “SIX ZERO STYLE” € 13,00

Zitrusfriichte/Kokosnusseis




